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COCINA. Fernando Huidobro, Alberto Chicote, Javier Olm

edo, Salomon Castiel, Juan José Primo y Emilia Garrido en la presentacion del programa de actividades “Andalucia come cultura”,

Junta de Andalucia

Tonsajaria de Turismo,
Culturd y Doporie

Identidad andaluza en los fogones

Alberto Chicote le declara su amor al aceite de oliva: “Me corre por las venas”

FRAN MIRANDA
1 Museo fbero acogi6 la pre-
sentaciéon del Programa An-
daluz de Cultura Gastrond-
mica “Andalucia come Cul-
tura”, un proyecto que de-
fiende la gastronomia como
patrimonio, cultura e imagen de
destino en el territorio andaluz. La
iniciativa, patrocinada por la Fun-
dacién Unicaja, parte de la Fun-
dacion del Olivar, que colabora con
la Consejeria de Turismo, Cultu-
ray Deporte para su consecucion.
Mis alla de considerar la gas-
tronomia como una mera forma
de alimentacién u objeto de con-
sumo, este proyecto la asume
como un sector estratégico estre-
chamente ligado a la identidad pa-
trimonial de la comunidad aut6-
noma andaluza. Asi lo manifestd
en la atencién a medios previa a

la presentaci6n el secretario gene-
ral para la Cultura de la Conseje-
ria, Salomén Castiel, que ampli6:
“Es un proyecto alargo plazo y se

enmarea en la idea que tiene la ac--

tual Consejeria de Cultura de que
este tipo de programas lleguen a
todas las provincias de Andalucia”.

“El patrimonio culinario de
Jaén es inmenso y este es un pri-
mer paso para dar comienzo aun
programa ambicioso y de larga du-
racion”, resumi6 el responsable,
que hizo hincapié en la publica-
cion que saldra de estas jornadas,
una obra en la que “se estudiara
el producto gastronémico andaluz
y la cocina que mueve a su alre-
dedor, asi como los profesionales
tan creativos con los que cuenta
el sector”. “Todo el mundo respeta
hoy la cocina como una forma de
hacer cultura, asi que se trata de

Lia gastronomia es
la gran protagonista

B La Gastronomia Andaluza ha
sido la gran protagonista de la
Mesa redonda inaugural del
nuevo Programa Andaluz de
Cultura Gastronémica “Andalu-
cia come cultura”, que tuvo
lugar en la Real Sociedad Eco-
‘nomica de Amigos del Pais de
Jaén, con gran afluencia de pi-
blico. José Garate, Vicedirector
de La Econdmica y Presidente
de su Seccion de Gastronomia,
dio la bienvenida a las autori-
dades y demas asistentes, y
cedio la palabra al coordinador
de este programa, Fernando
Huidobro, Presidente de honor
de la Academia Andaluza de
Gastronomia, que también ejer-

ci6 de moderador de la mesa re-
donda, primera de varias pre-
vistas a lo largo de los siguien-
tes meses. Huidobro presentd a
Gema Carrera, antropéloga del
Instituto Andaluz de Patrimo-
nio Historico (IAPH), al cocine-
ro Alberto Chicote y a Pedro
Sénchez, del restaurante Baga.
Se detallaron los fines que se
persiguen con esta iniciativa,
que son entender la gastrono-
mia como patrimonio y cultura
y cuidarla, asi como reflexionar
sobre mejorar la imagen e in-
crementar la visibilidad culina-
rio andaluz a través de las he-
rramientas que propone el pro-
grama. [RAQUEL RAMIREZ]

ponerla en valor”, afiadié Castiel.

En la atencién a medios parti-
cipd también uno de los cocineros
maéas medidticos de la pequefia
pantalla, Alberto Chicote, a quien
le llama la atencién que siempre
se hable de la cultura gastron6mi-

Talleres, conferencias

y mesas redondas en

torno a la cocina y su

aportacion a la cultura

ca como algo inmaterial. “Curio-
samente, es lo méis material que
te puedes echar a la boca”, bromed.

Al hilo, asegurd que la gastro-
nomia no deja de ser algo que se
hace todos los dias, por lo que
“forma parte de la tradicién po-

pular”, no solo de la actual, sino
de la que “ahora se construye para
los profesionales de futuras gene-
raciones”. “Nunca la habiamos en-
tendido de esta manera, ahora
concebimos la gastronomia como
condicionante de otros ambitos
de la cultura”, puntualiz6 Chicote.

PRODUCTO ESTRELLA. “A mi el
aceite de oliva me corre por las
venas, no lo puedo evitar” De esta
manera se refiri6 el chef al produc-
to estrella de la gastronomia jien-
nense, sobre el que afiadié: “No
solo me gusta como consumidor,
sino como profesional de la coci-
na. Es uno de esos productos fe-
tiche sin los que no puedo subsis-
tir”. Confesé que forma parte de
su despensa y asegurd que, a su
juicio, el aceite de oliva virgen
extra “vale mucho més que el oro”,

En la presentacion, ademais de
Castiel y Chicote, intervinieron Ja-
vier Olmedo, director gerente de
la Fundaci6n del Olivar; Juan José
Primo, director del Instituto An-
daluz del Patrimonio Histérico;
Emilia Garrido, directora de Ac-
tividades Culturales de la Funda-
cién Unicaja, y Fernando Huido-
bro, coordinador del proyecto, que
apunt6: “Gastronomia y cultura
estan tan intimamente relaciona-
das que es imposible separarlas”

“Tenemos a Picasso, nos enorgu-
llecemos de que sea andaluz y po-
nemos todo el empefio en que el
mundo lo sepa. Para mi, el gazpa-
cho es una expresién identitaria an-
daluza, al igual que cualquiera. de sus
obras”, manifest6 en un acto al que
también acudi6 el delegado del Go-
bierno, Jests Estrella, y los delega-
dos Soledad Aranda y José Ayala.

MESA REDONDA. José G‘é_rate, Fernando Huidobro, Ped nnez, Alberto Chicote y Gema Cabrera.
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